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1.Pabbi Herdísar
byggði  skólann

2. Einu sinni var
kennari sem var
aðeins í 3 vikur

3. Einu sinni voru
nemendur sendir

til konu
skólastjórans til
þess að læra að

lesa



PISTILLPISTILL
SKÓLASTJÓRASKÓLASTJÓRA

Vorið er komið og langt er liðið á skólaárið. 
Skólaferðalögin eru hafin hjá sumum bekkjum og nemendur

eru spenntir fyrir þeim ævintýrum sem bíða.
Undirbúningur fyrir litahlaupið er í fullum gangi. 

Þetta árið verður byrjunin í Þríhyrningi og byrjar með
upphitun, líkt og undanfarin ár sem hefur verið upp í skóla.
Þetta er frábær leið til að hreyfa sig saman og njóta góðs

félagsskapar í leiðinni.
Á mánudaginn næsta 19.maí er starfsdagur og nemendur fá
tækifæri til að slaka á og undirbúa sig fyrir dansvikuna sem

fer fram 20. - 23. maí. 
Dansvikan er tilvalin til að hreyfa sig, læra nýja dansa og

styrkja vinabönd.
Að lokum er vert að minna á að skólaslitin fara fram 4. júní. 

Við vonum að allir njóti þessara síðustu vikna skólaársins og
taki þátt í þeim fjölbreyttu viðburðum sem í boði eru.

Það er full ástæða til að vera spennt fyrir því sem framundan
er. 

Við ætlum að reyna að vera duglegri að taka myndir af
vorferðunum. 

Kveðjur Sigurður



6.-7.bekkur gerði leiksýninguna Fíasól gefst aldrei upp. Hún
var frumsýnd þann 25.mars.Það voru planaðar 2 sýningar en
allt var bara uppselt og endaði á 4 sýningum.Leikritið er um
gleðisprengjuna hana Fíusól sem er hugrökk, tilfinningamikil

og algjör orkubolti. Besti vinur hennar Fíusólar heitir
Ingólfur Gaukur og hann er 2 árum eldri. Fíasól var í miklum
erfiðleikum með foreldrana sína og allt þurfti að vera innan

skynsemismarka. Fíasól fékk bara nóg og hún bjó til
hjálparsveit fyrir öll þessi óhamingjusömu börn.

Leiksýningin er búin að vera lengi í framkvæmd og það hefur
verið lagður blóð sviti og tár í þetta. Við vorum með sér

hljóðmenn úr vali á unglingarstiginu í grunnskólanum og sér
förðunar stelpur og hárgreiðslu konur. Leikritið var u.þ.b. 1
klukkutími og 20 mínútur en það var líka hlé í leikritinu. Við

fórum alla leið í búningum og var pantað búninga fyrir
næstum hverja persónu. 

FÍASÓL
GefST ALDrei upp
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Fíasól viðtöl við leikara

Ari
.

Benni

1 Ertu spennt/spenntur fyrir Fíusól?
2 Hvað er uppáhalds persónan þín?

3 Hvaða persónu leikur þú?
4 Hvað er uppáhalds lagið þit?

spurningalisti.

1. Já
2.Skúli
3.Sviðsmann
4.Lífið er leikrit

1.nei
2.Jensína.
3. Dadda
4. Eltum draumana

1.Já
2.Amman
3.Skúla
4.Lífið er leikrit

Eyþór



Bergur

Gunnar

Klara og Ellen
1.Klara :já. 1. Ellen: já. 
2.Klara: Fíasól. 2. Ellen: Marteinn kennari.
4. Klara: Fíusól. 4. Ellen: Biddu og Sabínu
5. Klara: hjálparasveit. 5. Ellen: lífið er
leikrit  

1. Já
2.Amman
3.Afann
4.Velkomin í skólann

1.Já
2.Marteinn kennari
3.Martein kennara
4.Lífið er leikrit



Hvað kallar maður háaloftið þar
sem endur geyma rúmin sín?

ANDRÚMSLOFT

Brandarahorn Ellenar og Klöru!!!

-Torfi var handtekinn fyrir það
eitt að kynna dóttur sína í

bankanum
-Nú hvað sagði hann? 

-Þetta er Rán

Hvað gerist við ís sem er
lengi í boxi? Hann kemst

á endanum í form

Af hverju setjast
Hafnfirðingar alltaf á

fremsta bekk í bíó?
Því þeir vilja vera fyrstir til

að sjá myndina.



Karitas

Gréta
1.The impossible      2.Alias
3.Leiklist   4.Náttúrufræðibraut       
5. Fela mig inni í frímó    6.Fara í
löggu og bófó

1.The Holliday        2.Skip bo
3.Stærðfræði     
4.Náttúrufræðibraut 5.Beit annan
nemanda      6.Einkróna

1.    Hvað er uppáhalds bíómyndin þín?
2.    Hvað er uppáhalds spilið þitt?
3.    Hvað er uppáhalds tíminn þinn?
4.    Hvaða braut tókstu í framhaldsskóla?
5.    Hvað er það óþekkasta sem þú gerðir í skóla?
6.    Hvað fannst þér skemtilegast að gera úti í frímó?

Gunnar Andri
1.Lord of the rings      2.Partners
3.Íþróttir       4.Viðskipta,hagfræði
og fótboltabraut      5.Skrópa í tíma
 6. Fótbolti

Spurningar til starfsmanna:



Þorsteinn

Helga María

Elísabet

1.Dala líf         2.Kleppari
3.Val         4.Félagsfræðibraut      5. Fela
mig í frímó         6.Útilegumaðurinn

1.Love acutely      2.Rommy
3.Íslenska           4.Viðskiptabraut    
5.Masa í tíma       6.Yfir

1.Stella í orlofi           2.Partners  
3.Heimilisfræði         4.Félagsfræðibraut
 5.Málaði mig og aðra í framan með
málingu í smíði          6. Yfir

Jenný
1.Stella í orlofi         2. Trivial Pursuit 
3.Láta lesa     4.Sjúkraliðabraut
5.Kaupa sleikjó        6.Renna mér



Halla Karen

Lína

Rósa
1.Sweet home Alabama     2. King of
the dice        3.  Þemaverkefni         4.
Viðskiptafræðibraut        5. Klifra
upp á þakið á skólanum       6. Snúsnú

1.Mamma mía         2. Yatsy             
3. Smíði       4.Viðskiptabraut        
5. Masa í tíma                       
6. Brennibolti

1.Notebook         2. Kleppari
3. Samfélagsfræði   4.
Viðskiptabraut 5. Stelast út í búð
6. Eina króna
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Sudoku
léttar



Viðtöl við krakka í skólanum okkar.
Breki 
Berg

Uppáhalds bíómynd eða þættirnir
þínir?

Sonic 3
Uppáhalds leikur?

Köttur og mús
Uppáhalds drykkur?

Eplasafi
Uppáhalds íþrótt?

Fótbolti
Hver er fyrirmyndin þín?

Ronaldo

Ísak Ernir

Uppáhalds drykkur?

Ef þú værir eitthvað dýr hvaða dýr
væriru?

Hvaða vinnu langar þig ekki að
vinna við þegar þú verður stór?

Uppáhalds lag?

Hver er fyrirmyndin þín?

Capri Sun

Úlfur

Skrifstofumaður

Róa

M.Salah

Tinna

Uppáhalds spil?
Cabo

Uppáhalds drykkur?
Sprite

Ef þú værir eitthvað dýr hvaða dýr
væriru?
Geit

Uppáhalds lag?
Wild berry lillet

Hver er fyrirmyndin þín?
Pabbi minn



Eggert
Elís

Aðalgeir

Uppáhalds bíómynd eða
þættirnir þínir?

Sonic 

Uppáhalds spil?
svarti pétur

Uppáhalds drykkur?
eplasafi

Uppáhalds íþrótt?
Körfubolti

Ef þú værir eitthvað dýr hvaða dýr
væriru?

Tígrisdýr

Uppáhalds bíómynd eða
þættirnir þínir?
Super Mario

Uppáhalds spil?
Ólsen ólsen

Uppáhalds íþrótt?
Frjálsar

Ef þú værir eitthvað dýr hvaða dýr
væriru?

Api
Hver er fyrirmyndin þín?

Ríkur kall

Bjartey Ebba

Uppáhalds bíómynd eða
þættirnir þínir?
Enola Holmes 2
Uppáhalds leikur?
Útilegumaðurinn
Uppáhalds íþrótt?

Hestaíþrótti
rHver er fyrirmyndin þín?

Afi og Amma
Uppáhalds hátíð?

17.Júní



Brandarahorn Ellenar og Klöru!!!

Veistu hvers vegna
Hafnfirðingar opna mjólkina

alltaf strax í búðinni?
Af því að á fernunni stendur

OPNIST HÉR.

Hefurðu heyrt um
Hafnfirðinginn sem var svo
flughræddur að hann þorði

ekki að fljúga flugdreka.

Hefur þú heyrt um
Hafnfirðinginn sem passar sig
alltaf að hafa lokaðan munn

þegar hann er í sólbaði?
Hann er svo hræddur um að

tennurnar á sér verði brúnar.

Af hverju læðast
Hafnfirðingar alltaf fram hjá

apótekum?
Til að vekja ekki
svefnpillurnar.

Tvær buxur labba yfir götu og
þá kemur bíll og keyrir

næstum yfir aðrar buxurnar
þá segja hinar buxurnar þér

var NÆRBUXUR þá svara hinar
lífið er STUTTBUXUR



 Uppáhalds matur Eggerts er fiskur

Skref 1
Hitið ofninn í 190°C.

Skerið fiskinn niður og raðið í eldfast mót
Skref 2

Skerið papriku og blaðlauk niður, steikið upp úr ólífuolíu þar til mýkist,
saltið og piprið eftir smekk.

Hellið þá rjómanum yfir grænmetið og rífið mexíkóostinn, hrærið og
hitið saman þar til osturinn er bráðinn.

Skref 3
Hellið rjómasósunni yfir fiskinn í fatinu og setjið vel af rifnum pizzaosti

yfir allt saman.
Eldið í 25 mínútur í ofninum.

Gott er að bera réttinn fram með soðnum hrísgrjónum eða kartöflum.
Höfundur: Berglind Hreiðarsdóttir

900 g
þorskur
1 stk.

rauð paprika
1⁄2 stk.

blauðlaukur
1 stk.

Mexíkóostur
500 ml

rjómi frá Gott í matinn
rifinn Pizzaostur frá Gott í

matinn
salt og pipar

ólífuolía til steikingar



Hér eru myndir af skemmtilegum dögum
Treyjudagur

Gulur dagur

Öskudagur



Hverjir eru á myndinni?

Kennarar

StelpurStrákar



Hvað langar ykkur að verða þegar þið verðið
eldri?

1.b Anna María 
Læknir 

1.b Aðalgeir:
Íþróttakennari 

1.b Elías: 
gámaskipamaður 

2.b Arney: 
Bóndi 

2.b Gabríel: 
Listamaður

3.b Alieu:
Listamaður 



4.b Friðmey:
Leiskólakennari 

7.b Kristján:
Sjómaður 

6.b Telma: 
Hárgreiðslukona

7.b Viktor: 
Vinna á McDonalds

6.b Eyþór: 
Fótboltamaður 

6.b Halli: 
Flugmaður 

7.b Heiða: 
youtuber 



miðlungs
Sudoku



Undirbúningur fyrir 
leikritið Fíasól 



Your paragraph textTilraunahorn Jódísar

Appelsínutilraun

þú þarft þetta
1.djúpa skál
2.appelsínu 

Byrjaðu á að setja vatn í
skálina.

Settu svo alla appelsínuna í
og sjáðu svo hvað gerist.

Prófaðu svo að taka börkin af
og sjáðu hvað gerist

Sólin

þú þarft þetta
1.hitamæli

2.gúmmíteygjur
3.tvö vatnsglös sem eru alveg eins

4.hvítt blað
5.svart blað

Byrjaðu á að setja hvíta blaðið
utan um eitt glasið og það svarta

utanum hitt glasið,notaðu
gúmmíteygjurnar til þess að

festa.
Settu nú nákvæmlega jafn mikið
vatn í bæði glösin.Mældu hvað
vatnið er heitt og skrifaðu það
niður.Geymdu glösin í sólinni í

sirka 2-3 klukkutíma 

Eldgos

þú þarft þetta
1.hveiti
2.edik

3.matarsóda
4.rauðan matarlit

5.glas
6.stóra skál

1.settu glasið ofan í skálina
2.helltu ediki í glasið þar til það

er svona hálf fullt
3.bættu tveimur matskeiðum af

hveiti og matarlit
4.hrærðu þessu nú saman

5.bættu tveimur matskeiðum af
matarsóda



Uppáhalds matur Arneyjar eru
Barbeque rif

1.Hitið ofninn í 175 gráður
2.Skerið spareribs í skammtastærð; Vefjið í tvöfalda þykkt

filmu.
3.Bakið í forhituðum ofni í 1 1/2 klukkustund. Taktu upp og
tæmdu dropa. (Ég frysti venjulega dropa til að nota seinna í

súpur.) Setjið rifin á stóra steikingarpönnu.
4.Blandið púðursykri, chilisósu, tómatsósu, sojasósu,

Worcestershire sósu, rommi, hvítlauk, sinnepi og pipar
saman í skál. Húðaðu rifin með sósu og marinerið við

stofuhita í 1 klukkustund eða kælið í 8 klukkustundir til yfir
nótt.

5.Hitið grillið á miðlungs hita. Settu ristina 4 tommur fyrir
ofan hitagjafa; Smyrjið ristina með eldunarúða.

6.Eldið rif á forhituðu grillinu í 30 mínútur, ristið með
marineringu.

1,8 kg svínakjötsrif
1 bolli púðursykur
½ bolli chilisósa

¼ bolli tómatsósa
¼ bolli sojasósa

¼ bolli Worcestershire-sósa
¼ bolli romm

2 hvítlauksrif, marin
1 tsk þurrt sinnep

1 klípa af svörtum pipar
matreiðslusprey



Your paragraph text

Árshátíð Grunnskóla Grundarfjarðar
1.-4. bekkur sýndi leikrit þar sem Emil í Kattholti og Ída
systir hans hitta Línu Langsokk í fysta sinn að auki voru

Anna og Tommi Í leikrtinu. Anton pabbi Emlis og Kapteinn
Langsokkur pabbi Línu Apinn Níels og grísinn hans Emils. auk

nokkurra annarra. Það var leikið, sungið og dansað.



Myndir frá sýningu Fíusólar



erfiðar
Sudoku



Your paragraph text

Árshátíð Grunnskóla Grundarfjarðar
5.bekkur setti á svið Grundó Got Talent. Það var útfært
þannig að nokkrir áhugaverðir einstaklingar í grundarfirði

voru leiknir sem þátttakendur í hæfileikakeppni. þar stigu á
stokk Björg, Sandy, Alexandra, Ingi Hans, Gunnar og Steini

meðal annars auk annarra þátttakenda sem eiga ekkert
erindi í slíka keppni. Keppnin tók þó U-beygju í endann á

skemmtilegan hátt. þá steig 5.bekkur á svið og sigrar Grundó
got Talent enda einstaklega fjölbreyttur og hæfileikaríkur

hópur!



Orðasúpa

Örnefni sem finnast í kringum Grundarfjörð 
-orðin geta verið á ská fram og afturábak



Gamlar myndir af starfsfólki

Systa flottust. Helga María að horfa á
eitthvern sætan pilt.

Halla sátt 
með lífið.

Sæl skvís.

Ewa tilbúin á
djammið.

Lína svoldið
 þreytt.

Gréta hefur lent í smá
slag á barnum.

Bryndís að pósa.Jenný 
myndarleg.



Gamlar myndir af starfsfólki

Einn búinn að fá sér í
glas.

Hárgreiðslan uppá 10. Anna aðal skvísan.

Aldrei verið
myndalegri.

Passaðu að þú
hrapir ekki

Silja.

Siggi 
hamingjusamastur. 

Karitas að liffa og njóta.



Hverjir eru þetta?



Uppáhalds matur Vincents og
Arnórs er hakk og spagetti

Skref 1
Steikið hakkið og beikonið upp úr ólífuolíunni þar til allt hefur brúnast.

Bætið þá kryddi, lauki, hvítlauki og gulrótum saman við.
 Skref 2 

Hellið víni, niðursoðnum tómötum og tómatamauki saman við. Hrærið.
Saltið og piprið.

Látið suðuna koma upp og látið malla án loks á lágum hita í u.þ.b. 15
mínútur eða þar til vökvinn er að mestu horfinn.

Setjið þá rjómann saman við og smakkið til með múskati, salti og pipar ef
þurfa þykir.

Látið malla aftur í 10 mínútur.
Blandið þá ostinum saman við.

Berið strax fram með soðnu spagettí og auka osti.
Höfundur: Erna Sverrisdóttir

2 msk ólífuolía
500 g nautahakk, eða 250 g svínahakk og 250 g nautahakk
8 stk beikonsneiðar, saxaðar
3 stk hvítlauksrif, fínsöxuð
1 msk oreganó
1⁄4 tsk rauðar piparflögur, má sleppa
1 stk laukur, saxaður smátt
2 stk gulrætur, fínsaxaðar
1 dós niðursoðnir saxaðir tómatar
2 1⁄2 dl rauðvín
2 msk tómatamauk (kúfaðar skeiðar)
1 1⁄2 dl rjómi eða matreiðslurjómi frá Gott í matinn
örlítið múskat
1 dl Óðals Cheddar, rifinn niður
sjávarsalt og svartur pipar



Myndir frá sýningu Fíusólar



Nafnasúpa
nöfn hjá krökkunum í  6. og 7.

það var ekki hægt að nota íslenska stafi í forritinu sem var notað til
þess að búa til nafnasúpuna

Orðin eru á ská, upp og niður

a ið í kristjan vantar

https://www.superteacherworksheets.com/generator-word-search.html


Myndir frá sýningu Fíusólar



Þá er einnig gott að krydda kartöflurnar með til dæmis hvítlauks- eða
chilikryddi. 

1. Skolaðu kartöflurnar vel. Mælt er með að taka hýðið ekki af. Skerðu
kartöflurnar í mjóa strimla.

2. Leggðu kartöflustrimlana í kalt vatn og láttu þá liggja þar í um 30
mínútur. Taktu svo kartöflurnar úr vatninu og þerraðu.

4. Forhitaðu ofninn í um 240°C.
5. Leggðu bökunarpappír á ofnplötu og penslaðu pappírinn með um 2
matskeiðum af olíu. Færðu svo kartöflustrimlana yfir í þurra skál og

helltu restinni af olíunni yfir strimlana og saltaðu og kryddaðu. Raðaðu
þá kartöflustrimlunum á bökunarpappírinn og settu þær inn í ofn.

6. Eldaðu kartöflustrimlana í um 35 mínútur eða þar til þær eru orðnar
gylltar og stökkar.

Uppáhalds matur Berghildar er
franskar

1 kíló lífrænar kartöflur
3-4 matskeiðar olía

sjávarsalt
nýmalaður pipar



Hópurinn sem bjó til
þetta skólablað

Ellen 
Alexandra

Klara 
Dögg

Jódís 
Kristín

Gabriela

Sævar
 Hjalti

Bergur 
Ingi

Steinar 
Freyr

Andri


